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酒
を
楽
し
め
る
カ
レ
ー
屋

千葉県柏市光ケ丘２丁目１９−１０

電話： 04-7111-1605

営業時間： 17:00〜22:00

　

カ
レ
ー
の
有
名
な
地
域
は
多
数
あ

る
が
、
ネ
パ
ー
ル
の
カ
レ
ー
は
香
辛

料
が
さ
ほ
ど
キ
ツ
く
な
く
、
あ
っ
さ

り
と
し
た
味
わ
い
が
特
徴
。
そ
ん
な

ネ
パ
ー
ル
伝
統
の
味
を
光
ヶ
丘
「
ア

ビ
ラ
ル
」
で
食
せ
る
。

　

ネ
パ
ー
ル
で
も
ホ
ル
モ
ン
は
盛
ん

に
食
べ
ら
れ
て
い
て
、
今
回
の
イ
ベ

ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
「
ホ
ル
モ
ン
マ
サ
ラ

(
９
５
０
円
)」
も
伝
統
の
味
を
継
承

し
て
い
る
。

　

カ
レ
ー
屋
と
言
う
と
お
酒
を
呑
む

場
所
と
言
う
イ
メ
ー
ジ
で
は
な
い
が
、

「
ア
ビ
ラ
ル
」
で
は
ア
ジ
ア
ン
料
理

も
提
供
し
て
お
り
、
パ
ッ
タ
イ
や
タ

ン
ド
リ
ー
チ
キ
ン
な
ど
メ
ニ
ュ
ー
が

豊
富
。

　

イ
ン
ド
や
ネ
パ
ー
ル
の
お
酒
も
数

種
類
置
い
て
あ
り
、
お
酒
を
楽
し
め

る
カ
レ
ー
屋
と
な
っ
て
い
る
。

　

オ
ス
ス
メ
は
ハ
ニ
ー
チ
ー
ズ
ナ
ン
。

甘
塩
っ
ぱ
い
ナ
ン
が
イ
ン
ド
ワ
イ
ン

に
良
く
合
う
。
カ
レ
ー
を
注
文
せ
ず

に
こ
の
ハ
ニ
ー
チ
ー
ズ
ナ
ン
だ
け
を

食
べ
る
お
客
も
多
い
と
言
う
。

ア
ジ
ア
ン
レ
ス
ト
ラ
ン

　
　
　

 

ア
ビ
ラ
ル

広々としたテーブル席

ホルモンマサラ（９５０円）

各国のビールも楽しめる

ア
ジ
ア
ン
レ
ス
ト
ラ
ン　

ア
ビ
ラ
ル



住所：千葉県柏市酒井根５丁目２−４４

営業時間：17:00 ～ 22:30

https://kashiwa-brewery.com/

　

週
末
の
夜
、
光
ヶ
丘
を
歩
く
と
ネ

オ
ン
の
光
る
店
舗
が
目
に
入
る
。

　

な
ん
と
こ
ち
ら
は
ビ
ー
ル
醸
造
所

の
直
営
ダ
イ
ニ
ン
グ
バ
ー
だ
。

　

数
種
類
の
フ
レ
ー
バ
ー
か
ら
選
べ

る
ビ
ー
ル
は
、
そ
の
日
の
気
分
で
楽

し
め
る
の
が
特
徴
だ
が
、
ま
ず
は
ス

タ
ン
ダ
ー
ド
な
米
フ
レ
ー
バ
ー
の
生

ビ
ー
ル
を
是
非
味
わ
い
た
い
。

　

ビ
ー
ル
醸
造
所
だ
け
あ
っ
て
、
地

元
の
ビ
ー
ル
党
が
集
ま
り
、
テ
イ
ク

ア
ウ
ト
で
買
っ
て
帰
る
方
も
多
い
。

ま
た
、
ワ
イ
ン
も
醸
造
し
て
お
り
柏

市
醸
造
の
ワ
イ
ン
も
堪
能
で
き
る
。

　

料
理
は
、
ピ
ザ
な
ど
の
洋
食
が
中

心
で
は
あ
る
が
、
ビ
ー
ル
と
の
相
性

の
良
い
モ
ツ
煮
込
み
や
ホ
ル
モ
ン
炒

め
も
提
供
し
て
い
る
。

　

営
業
は
基
本
的
に
週
末
の
夜
だ
が

平
日
で
も
予
約
を
入
れ
れ
ば
対
応
可

能
と
の
こ
と
。
４
人
掛
け
の
テ
ー
ブ

ル
席
が
設
置
さ
れ
て
お
り
少
人
数
の

宴
会
も
可
能
と
な
っ
て
い
る
。

　

ビ
ー
ル
や
ワ
イ
ン
以
外
に
、
山
崎

ウ
イ
ス
キ
ー
も
並
べ
て
あ
り
、
お
酒

に
こ
だ
わ
っ
た
お
店
作
り
に
な
っ
て

い
る
。

か 

し 

わ 

亭

お酒に合わせて楽しめる
豊富なメニュー

ウイスキーなどお酒も豊富

ホルモン炒め（480 円）

ビ
ー
ル
醸
造
所
直
営
の
バ
ー

カ
シ
ワ
テ
イ



住所：千葉県柏市柏 3-6-21　柏ビル 101 号

Tel  ：04-7186-6710

営業時間：11:00 ～ 24:00

https://kirin-tei.net/

　

店
頭
か
ら
は
一
見
す
る
と
楽
器
屋

に
見
え
る
。
し
か
し
こ
こ
は
音
楽
好

き
が
夜
な
夜
な
酒
を
酌
み
交
わ
す
居

酒
屋
。

　
「
麒
麟
亭
」
に
は
一
通
り
楽
器
が

揃
っ
て
い
て
、
好
き
に
音
楽
を
鳴
ら

し
て
食
事
を
楽
し
め
る
。

　

ス
ト
リ
ー
ト
ミ
ュ
ー
ジ
シ
ャ
ン
の

集
ま
る
柏
駅
に
は
聖
地
の
様
な
居
酒

屋
で
、
ア
ン
プ
ラ
や
ら
ロ
ッ
ク
や
ら

ア
ニ
ソ
ン
や
ら
何
で
も
ご
ざ
れ
の
お

店
で
あ
る
。

　

メ
ニ
ュ
ー
も
音
楽
同
様
に
多
種
多

様
。
そ
れ
で
い
て
ど
れ
も
妥
協
を
し

な
い
。
自
家
製
の
ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
を

出
す
と
思
え
ば
、
柏
カ
レ
ー
グ
ラ
ン

プ
リ
に
も
出
店
し
た
腕
前
の
カ
レ
ー

も
出
す
。

　

イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
の
シ
ロ
串
と

ハ
ツ
串
(
各
１
６
０
円
)
も
妥
協
を

し
な
い
。
使
用
し
て
い
る
タ
レ
は
自

家
製
の
テ
リ
ヤ
キ
タ
レ
。
甘
み
が
強

め
の
タ
レ
が
店
主
特
選
の
ク
ラ
フ
ト

ビ
ー
ル
に
良
く
合
う
。

麒　

麟　

亭

楽器屋さんのような外観自家製ハンバーガーも絶品！

シロ串＆ハツ串 (160 円）

音
楽
好
き
が
集
結
す
る

　
　
　
　
　
　
　

居
酒
屋

キ
リ
ン
テ
イ



自
分
へ
の
ご
褒
美
に

住所：千葉県柏市光ケ丘２丁目１４−１３

Tel    ：04-7196-6994

営業時間：17:00 ～ 22:00

https://www.instagram.com/decoboco_kashiwa/

　

最
近
、
光
ヶ
丘
の
夜
を
賑
わ
せ
て

い
る
串
揚
げ
屋
さ
ん
。
柏
駅
前
で
長

年
腕
を
振
る
っ
て
い
た
店
主
が
創
り

出
す
の
は
ま
る
で
フ
ラ
ン
ス
料
理
の

コ
ー
ス
の
よ
う
。
庶
民
的
な
串
揚
げ

と
高
級
な
フ
レ
ン
チ
が
合
わ
さ
っ
た

店
内
の
メ
ニ
ュ
ー
に
は
、
普
段
食
べ

た
事
の
な
い
様
な
名
前
が
並
ん
で
い

る
。

　

1

番
人
気
は
、
今
回
の
イ
ベ
ン
ト

メ
ニ
ュ
ー
に
も
な
っ
て
い
る
「
鶏
白

レ
バ
ー
の
パ
テ
」(
６
８
０
円
)

　

メ
レ
ン
ゲ
状
に
な
っ
た
レ
バ
ー
パ

テ
。
上
に
掛
か
っ
た
カ
ラ
メ
ル
ソ
ー

ス
。
ム
ー
ス
ケ
ー
キ
の
様
な
見
た
目

に
驚
く
は
ず
だ
。
添
え
て
あ
る
バ

ゲ
ッ
ト
に
パ
テ
を
塗
っ
て
食
べ
る
。

臭
み
は
全
く
な
い
。
そ
れ
な
の
に
レ

バ
ー
の
良
い
風
味
だ
け
が
口
の
中
に

広
が
る
。
こ
の
甘
い
味
付
け
が
赤
ワ

イ
ン
に
よ
く
合
う
の
だ
。
普
段
頑

張
っ
て
る
自
分
へ
の
ご
褒
美
に
ぴ
っ

た
り
の
一
品
と
言
え
る
。

　

他
に
も
〆
鯖
串
や
穴
子
串
等
の
海

鮮
系
の
串
揚
げ
も
揃
え
て
お
り
、
あ

れ
も
こ
れ
も
食
べ
た
く
な
る
が
、
次

の
ご
褒
美
ま
で
楽
し
み
を
取
っ
て
お

こ
う
。

串
揚
酒
場 

凸
凹

モツ煮込みも絶品です！

鶏白レバーのパテ（６８０円）

お洒落なメニューも豊富

ク
シ
ア
ゲ
サ
カ
バ　

デ
コ
ボ
コ



絶
妙
な
火
加
減
の

　
　
　
　
　

鳥
レ
バ
ー

住所：千葉県柏市南逆井２丁目 25 番地 7

Tel   ：04-7107-8911

営業時間：17:00〜 23:00

　

鳥
、豚
、牛
と
そ
れ
ぞ
れ
に
レ
バ
ー

が
あ
り
、
食
感
や
風
味
が
異
な
る
。

三
者
三
様
で
ど
の
レ
バ
ー
を
出
す
か

は
各
店
舗
に
よ
っ
て
好
み
が
分
か
れ

る
と
こ
ろ
で
は
あ
る
が
、こ
こ
「
市
」

で
は
し
っ
と
り
と
し
た
食
感
の
鳥
レ

バ
ー
を
提
供
し
て
い
る
。

　

し
っ
と
り
食
感
と
簡
単
に
書
い
て

し
ま
っ
た
が
、
こ
の
食
感
を
残
し
て

焼
く
の
は
本
当
に
難
し
い
。
中
ま
で

火
を
通
し
つ
つ
そ
れ
で
い
て
焼
き
過

ぎ
な
い
。

　

職
人
だ
け
が
出
す
こ
と
の
出
来
る

味
が
「
市
」
に
は
あ
る
。

　

ま
た
、
店
主
こ
だ
わ
り
の
ラ
ー
メ

ン
も
是
非
食
べ
て
み
た
い
。
味
に

よ
っ
て
麺
の
太
さ
を
変
え
る
と
言
う

こ
だ
わ
り
は
締
め
の
ラ
ー
メ
ン
の
域

を
超
え
て
い
る
。

　

イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
の
鳥
レ
バ
ニ

ラ
(
８
８
０
円
)
も
合
わ
せ
て
注
文

す
る
と
、
と
て
も
串
焼
き
屋
と
は
思

え
な
い
食
事
を
楽
し
む
事
が
出
来

る
。

　

そ
れ
も
、
店
主
が
元
中
華
料
理
出

身
と
聞
け
ば
納
得
で
あ
る
。

串
焼　

市

小上がり席もあるので、
家族でも利用しやすい

鳥レバニラ（８８０円）

ク
シ
ヤ
キ　

イ
チ

一品料理も絶品！



住所：千葉県柏市豊四季１９７−２０

Tel    ：04-7147-6510

営業時間：17:00〜00:00

※未成年者のご入店お断りしています

こ
だ
わ
り
一
品
の
赤
提
灯

　

豊
四
季
駅
か
ら
北
に
徒
歩
２
分
。

心
が
癒
さ
れ
る
赤
提
灯
が
今
日
も

灯
っ
て
い
る
。

　
「
串
焼
ひ
ぐ
ら
し
」
の
メ
イ
ン
は

豚
の
モ
ツ
焼
き
。
新
鮮
な
豚
モ
ツ
を

使
用
し
て
い
る
の
は
も
ち
ろ
ん
の
事

だ
が
、
特
筆
す
べ
き
は
そ
の
カ
ッ
ト

の
大
き
さ
で
あ
る
。
串
が
し
な
る
ほ

ど
の
重
量
級
、
し
か
も
リ
ー
ズ
ナ
ブ

ル
。
種
類
も
豊
富
で
豚
モ
ツ
を
充
分

に
堪
能
で
き
る
。

　

な
お
、
今
回
の
イ
ベ
ン
ト
メ

ニ
ュ
ー
は
こ
の
「
焼
き
と
ん
串
」
を

ご
注
文
の
お
客
さ
ん
対
象
。

　

モ
ツ
焼
き
と
言
え
ば
ビ
ー
ル
が
よ

く
合
う
が
、
こ
ち
ら
の
お
店
で
は
是

非
、
日
本
酒
を
オ
ス
ス
メ
し
た
い
。

こ
の
日
頂
い
た
日
本
酒
は
「
常
山
」

の
新
酒
。
微
発
泡
の
フ
ル
ー
テ
ィ
な

味
わ
い
の
期
間
限
定
酒
。
他
に
も
厳

選
の
地
酒
が
ず
ら
り
と
並
ん
で
い
て

あ
れ
も
こ
れ
も
目
移
り
し
て
し
ま
う

が
、
お
酒
の
知
識
が
豊
富
な
店
主
に

お
す
す
め
を
聞
い
て
み
よ
う
。

　

入
口
付
近
に
カ
ウ
ン
タ
ー
席
、
奥

に
は
テ
ー
ブ
ル
席
が
用
意
さ
れ
て
お

り
、
宴
会
も
可
能
と
な
っ
て
い
る
。

串
焼 

ひ
ぐ
ら
し

ク
シ
ヤ
キ　

ヒ
グ
ラ
シ

宴会可能の広々したテーブル席

やきとん串

厳選の地酒もおすすめ



住所：千葉県柏市光ケ丘２丁目１４−１４

Tel    ：04-7100-1453

営業時間：16:00〜22:00

http://kushirou.com/index.html

焼
酎
飲
み
放
題
の
衝
撃

　
「
家
飲
み
と
変
わ
ら
な
い
値
段
で
」

が
コ
ン
セ
プ
ト
の
低
価
格
帯
の
居
酒

屋
。
な
ん
と
こ
の
お
店
、
酒
を
嗜
む

お
客
さ
ん
が
充
分
に
楽
し
め
る
様
に

焼
酎
を
飲
み
放
題
に
し
て
い
る
。

　

飲
み
物
に
使
う
お
金
を
極
力
減
ら

し
て
、
ホ
ル
モ
ン
を
充
分
に
楽
し
ん

で
貰
お
う
と
言
う
店
主
の
お
も
て
な

し
。「
串
郎
」
で
扱
う
ホ
ル
モ
ン
は

当
日
屠
畜
の
物
を
使
用
し
、
鮮
度
の

良
い
物
だ
け
を
厳
選
し
て
提
供
し
て

い
る
。

　

オ
ス
ス
メ
は
レ
バ
ー
。
レ
バ
ー
の

メ
ニ
ュ
ー
だ
け
で
５
種
類
。
低
温
調

理
で
仕
上
げ
た
塩
レ
バ
ー
や
、
今
回

の
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
「
レ
バ
カ
ツ

(
４
３
０
円
)」
な
ど
様
々
な
レ
バ
ー

料
理
が
食
せ
る
。

　

も
う
一
つ
の
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー

「
ホ
ル
モ
ン
カ
レ
ー
(
４
３
０
円
)」

は
コ
メ
カ
ミ
と
タ
ン
が
た
っ
ぷ
り

入
っ
た
自
家
製
カ
レ
ー
。
ス
パ
イ
ス

で
仕
上
げ
た
本
格
的
な
逸
品
だ
。

串　

郎

レバカツ（４３０円）or
　ホルモンカレー（４３０円）

ク
シ
ロ
ウ

イベントメニュー
ホルモンカレー（４３０円）

カウンター・テーブル席で
のんびりと





ココレッチ

メヌード

ギディフライ

ケバブで有名なトルコ料理

スパイシーな味付けが多いメキシコ料理

ネパールで肉と言ったら羊肉

赤唐辛子ベースのスープに牛の胃袋を煮込んだメヌードは

昼夜問わず食べるメキシコの国民食

トロトロになった胃袋は、 まさにメキシコのモツ煮込み

飲み過ぎて二日酔いの朝にメヌードを一口飲むとスッキリ爽快になる

暑い国で食べる辛い料理は格別！

ネパールでは羊を臓物肉も全て余す事なく料理して食べる

ギディフライ （ギディ＝脳みそ） の名称通り、 使う材料は羊の脳みそ

これをスパイスで炒めた一品

脳みそと聞いて敬遠してしまう人もいるかも知れないが、 是非一口食べてみよう

白子の様な食感がクセになるはず！

ココレッチはケバブの様に羊の腸を棒に巻き付けてじっくりと焼き上げていく

焼き上がったら細かく刻み、 野菜と一緒にパンに挟んで食べる

ジューシーな羊の脂がパンに染み込んで程よい塩味がクセになる一品

トルコの街中で羊脂の美味しそうな匂いがしてきたら是非足を止めて食べるべし！

World Hormone recipe

世界のモツ料理を見てみよう！



東
葛
地
区
の

    

モ
ツ
の
パ
イ
オ
ニ
ア

し
ち
り
ん

シ
チ
リ
ン

柏
の
葉
・
柏
駅
東
口
・
柏
駅
西
口
・
増
尾

 

東
葛
地
区
に
お
い
て
「
し
ち
り
ん
」

の
名
を
知
ら
な
い
人
は
い
な
い
だ
ろ

う
。
ま
だ
ホ
ル
モ
ン
の
知
名
度
が
低

か
っ
た
時
代
か
ら
４
８
年
間
、
変
わ

ら
ず
愛
さ
れ
続
け
て
い
る
老
舗

チ
ェ
ー
ン
店
だ
。

「
目
の
前
に
七
輪
を
置
い
て

　
　

ホ
ル
モ
ン
を
焼
い
て
食
べ
る
」

　

店
名
を
見
た
だ
け
で
店
の
イ
メ
ー

ジ
が
出
来
る
の
は
と
て
も
大
切
で
あ

り
、「
し
ち
り
ん
」
の
店
名
は
ま
さ

に
そ
う
い
う
名
前
。
七
輪
の
温
も
り

を
求
め
て
今
日
も
た
く
さ
ん
の
お
客

さ
ん
が
訪
れ
る
。

　

し
ち
り
ん
は
柏
市
に
４
店
舗
(
柏

の
葉
、
柏
駅
東
口
、
柏
駅
西
口
、
増

尾
)
あ
る
が
、
そ
れ
ぞ
れ
に
特
徴
が

あ
っ
て
ハ
シ
ゴ
す
る
お
客
さ
ん
も
多

い
。
そ
れ
も
そ
の
は
ず
、
各
店
舗
に

よ
っ
て
出
す
メ
ニ
ュ
ー
が
違
う
の
だ
。

核
と
な
る
ホ
ル
モ
ン
は
ど
の
店
で
も

同
じ
で
あ
る
が
、
魚
料
理
が
多
い
店

舗
、
鍋
に
拘
っ
て
い
る
店
舗
、
精
肉

中
心
の
店
舗
、
ラ
ー
メ
ン
に
力
を
入

れ
て
い
る
店
舗
な
ど
、
そ
れ
ぞ
れ
の

店
舗
の
特
徴
が
出
て
い
る
。

柏の葉
柏駅東口
柏駅西口

共通イベントメニュー

もつ煮

てっちゃん焼き



 　

現
場
の
店
長
が
そ
れ
ぞ
れ
の
立

地
を
考
え
、
そ
こ
に
合
っ
た
料
理
や

サ
ー
ビ
ス
を
提
供
し
て
い
る
。

チ
ェ
ー
ン
店
で
は
あ
る
が
、
判
を
押

し
た
様
な
お
店
造
り
で
は
な
く
そ
れ

ぞ
れ
の
店
舗
の
特
徴
が
出
て
い
る
為
、

個
人
店
の
様
な
雰
囲
気
が
あ
る
。
そ

れ
が
常
連
の
お
客
さ
ん
を
惹
き
つ
け

る
魅
力
に
な
っ
て
い
る
の
だ
ろ
う
。

　

ホ
ル
モ
ン
は
当
日
使
う
分
だ
け
を

毎
日
仕
入
れ
、
鮮
度
の
良
い
も
の
だ

け
を
使
用
。
味
付
け
は
ホ
ル
モ
ン
と

相
性
抜
群
の
自
社
開
発
の
タ
レ
。

　

流
石
は
東
葛
地
区
の
モ
ツ
の
パ
イ

オ
ニ
ア
で
あ
る
。

　

そ
れ
と
、
し
ち
り
ん
の
代
名
詞
と

な
っ
て
い
る
「
ニ
ン
ニ
ク
の
オ
イ
ル

焼
き
」
も
忘
れ
て
は
い
け
な
い
。
ニ

ン
ニ
ク
が
た
っ
ぷ
り
入
っ
た
鉄
瓶
を

七
輪
の
上
で
じ
っ
く
り
と
オ
イ
ル
焼

き
に
す
る
。
時
間
は
か
か
る
が
、
ニ

ン
ニ
ク
エ
キ
ス
が
染
み
込
ん
だ
オ
イ

ル
は
唯
一
無
二
で
、
ニ
ン
ニ
ク
は
要

ら
な
い
が
ニ
ン
ニ
ク
オ
イ
ル
だ
け
欲

し
い
と
言
う
お
客
さ
ん
も
多
数
。
そ

れ
を
玉
子
で
閉
じ
て
一
滴
残
ら
ず
味

わ
う
事
が
で
き
る
。

　

カ
ウ
ン
タ
ー
一
人
飲
み
で
も
、
座

敷
で
宴
会
で
も
使
い
勝
手
の
と
て
も

良
い
お
店
で
あ
る
。

ホルモン 3 点盛り（増尾店のみ）

しちりん　ホームページ
https://www.shichirin.com/

柏駅東口・西口店

柏の葉・増尾店

絶品！
ニンニクの
オイル焼き



住所：千葉県柏市酒井根５丁目１−３１

Tel    ：04-7176-6610

営業時間：17:30〜23:00

各
国
を
渡
り
歩
い
た
料
理
人

　
「
ゆ
ふ
き
」
は
海
鮮
を
中
心
と
し

た
小
料
理
屋
。
旬
の
魚
を
揃
え
、
色

鮮
や
か
な
料
理
を
作
り
出
し
て
い
る

の
は
根
っ
か
ら
の
職
人
肌
の
店
主
。

こ
の
店
主
の
経
歴
が
実
に
面
白
い
。

　

若
手
の
頃
、
中
近
東
で
働
く
日
本

人
の
為
に
日
本
料
理
人
と
し
て
派
遣

さ
れ
て
い
る
の
だ
。
扱
う
食
材
は
日

本
の
も
の
と
は
ま
る
で
違
う
。
気
候

も
労
働
環
境
も
ま
る
で
違
う
。
そ
ん

な
中
に
お
い
て
店
主
は
日
本
の
味
を

提
供
し
続
け
て
い
た
。

　

そ
の
経
験
が
日
本
に
戻
っ
て
き
て

生
か
さ
れ
て
い
る
事
は
言
う
ま
で
も

な
い
だ
ろ
う
。

　

今
回
の
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
「
カ

シ
ラ
大
串
(
５
５
０
円
)」
も
海
外

様
式
の
鉄
串
で
刺
す
バ
ー
ベ
キ
ュ
ー

ス
タ
イ
ル
。
味
付
け
は
カ
ボ
ス
と
マ

ス
タ
ー
ド
。
大
ぶ
り
だ
が
、
味
の
ア

ク
セ
ン
ト
が
飽
き
の
来
な
い
仕
上
が

り
に
な
っ
て
い
る
。

　

カ
ウ
ン
タ
ー
と
テ
ー
ブ
ル
の
お
店

だ
が
、
奥
に
は
個
室
の
座
敷
も
あ
り

宴
会
も
可
能
。

食
事
処 

ゆ
ふ
き

シ
ョ
ク
ジ
ド
コ
ロ　

ユ
ウ
キ

宴会可能の個室の座敷もあります

カシラ大串（５５０円）

職人肌の店主の料理は間違いなし



二
八
蕎
麦
の
老
舗

住所：千葉県柏市酒井根５丁目１−３

Tel    ：04-7172-1559

営業時間：11:00〜 20:30

http://esoba-kadoya.com/index.html

　

光
ヶ
丘
で
一
番
歴
史
の
あ
る
飲
食

店
が
こ
の「
か
ど
や
」で
あ
る
。
光
ヶ

丘
団
地
の
歴
史
と
共
に
歩
ん
で
き
た

伝
統
の
ニ
八
蕎
麦
は
そ
の
日
の
朝
に

仕
込
ん
だ
打
ち
立
て
。

　

薄
味
で
濃
厚
な
出
汁
の
ツ
ユ
が
、

こ
の
更
科
蕎
麦
に
ぴ
っ
た
り
と
よ
く

合
う
。
う
ど
ん
も
提
供
し
て
お
り
、

こ
ち
ら
も
や
っ
ぱ
り
自
家
製
麺
。
こ

だ
わ
り
の
詰
ま
っ
た
蕎
麦
屋
で
あ
る
。

　

ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー
の
人
気
は
蕎
麦

と
カ
ツ
丼
の
セ
ッ
ト
。
地
元
の
学
生

さ
ん
も
充
分
に
満
足
で
き
る
ボ

リ
ュ
ー
ム
に
な
っ
て
い
る
。

　

小
上
が
り
の
座
敷
席
は
３
６
席
と

広
く
、
宴
会
も
対
応
で
き
る
。
夜
は

飲
む
お
客
さ
ん
も
多
数
来
店
す
る
た

め
、
ツ
マ
ミ
メ
ニ
ュ
ー
も
豊
富
に
揃

え
て
い
る
。

　

中
で
も
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
に
も

な
っ
て
い
る
ホ
ル
モ
ン
焼
き
は
自
家

製
の
甘
タ
レ
を
使
用
し
た
一
品
。
甘

め
の
味
付
け
だ
が
、
大
量
の
長
ネ
ギ

で
飽
き
の
来
な
い
仕
上
が
り
に
な
っ

て
い
る
。
ネ
ギ
の
固
い
時
期
に
は
提

供
を
中
止
す
る
と
言
う
こ
だ
わ
り
で
、

ネ
ギ
の
旬
で
あ
る
冬
の
時
期
に
は
と

て
も
美
味
し
い
ホ
ル
モ
ン
焼
き
が
食

せ
る
。

そ
ば
処 

か
ど
や

広々とした小上がりは宴会も可能

ホルモン焼き（７８０円）

ソ
バ
ド
コ
ロ　

カ
ド
ヤ

いつも愛想の良いおかみさん



住所：千葉県柏市光ケ丘 2 丁目 14-14

Tel    ：04-7171-3751

営業時間：昼：11:30〜14:00

　　　　　夜：17:00〜22:00

職
人
の
技
を
低
価
格
で

　

天
ぷ
ら
は
最
も
難
し
い
日
本
料
理

の
一
つ
。

　
「
食
材
に
衣
を
付
け
て
揚
げ
る
」

　

そ
れ
だ
け
の
作
業
だ
が
、
シ
ン
プ

ル
だ
か
ら
こ
そ
奥
が
深
く
、
家
庭
で

こ
の
味
を
出
す
の
は
と
て
も
難
し

い
。

　

天
ぷ
ら
で
こ
だ
わ
る
ポ
イ
ン
ト
は

色
々
と
あ
る
が
、「
天
藤
」
の
こ
だ

わ
り
の
一
つ
が
使
用
し
て
る
油
。
高

温
を
保
て
て
軽
く
揚
が
る
コ
ー
ン
油

を
使
用
し
、
山
盛
り
の
天
丼
を
食
べ

て
も
し
つ
こ
さ
が
な
い
。

　

天
ぷ
ら
専
門
店
で
は
あ
る
が
、
夜

の
営
業
の
為
に
各
種
ツ
マ
ミ
も
用
意

し
て
い
る
。

　

イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
「
牛
ホ
ル
う

ど
ん
」(
８
８
０
円
)
は
濃
い
目
の

味
噌
ダ
レ
牛
ホ
ル
モ
ン
と
そ
こ
か
ら

出
た
旨
味
を
た
っ
ぷ
り
の
白
菜
で
閉

じ
込
め
た
冬
季
限
定
メ
ニ
ュ
ー
。

　

個
室
も
完
備
し
て
る
の
で
、
宴
会

を
す
る
際
は
是
非
頼
ん
で
お
き
た
い

一
品
だ
。

天
ぷ
ら 

天
藤

牛ホルうどん（８８０円）

テ
ン
プ
ラ　

テ
ン
フ
ジ

天ぷらが山盛りの天丼もおすすめカウンター・座敷のほかに
個室もあります



お
肉
屋
直
営
の
焼
肉
店

千葉県柏市柏３丁目９−３ プロシード柏トロワ 102

電話： 04-7170-0766

営業時間： 17:00−23:30

https://www.nikunooyama.co.jp/shop/hormon-yakiniku-kashiwa

　

こ
の
値
段
で
こ
ん
な
に
贅
沢
な
部

位
を
出
し
て
る
お
店
は
数
少
な
い
。

そ
れ
も
そ
の
は
ず
「
肉
の
大
山
」
は

肉
の
卸
問
屋
が
営
む
焼
肉
店
。
と
は

言
っ
て
も
問
屋
さ
ん
直
営
の
激
安
店

で
は
な
く
、
高
品
質
の
お
肉
を
リ
ー

ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
で
味
わ
う
事
が
で

き
る
。

　
「
焼
肉
と
言
え
ば
御
馳
走
」

御
馳
走
は
量
よ
り
も
質
で
勝
負
し
た

い
。

　

イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
の
「
極
ホ
ル

モ
ン
(
６
２
０
円
)」
は
上
質
な
脂

を
思
う
存
分
に
堪
能
で
き
る
一
品
。

コ
ロ
コ
ロ
と
網
の
上
で
焦
が
さ
な
い

様
に
焼
き
、
特
製
の
タ
レ
で
口
の
中

に
放
り
込
め
ば
一
瞬
に
し
て
満
足
感

で
一
杯
に
な
る
。
牛
ホ
ル
モ
ン
は
炎

が
立
ち
や
す
く
、
焦
が
さ
な
い
様
に

焼
く
の
が
難
し
い
と
言
う
方
も
安
心
、

店
員
さ
ん
が
絶
妙
な
焼
き
加
減
を
指

南
し
て
く
れ
る
。

　

ま
た
、
和
牛
の
メ
ニ
ュ
ー
も
豊
富

に
用
意
。
肉
の
専
門
家
に
よ
っ
て
区

別
さ
れ
た
、
切
り
落
と
し
か
ら
特
上

ま
で
様
々
な
和
牛
を
頂
く
事
が
で
き

る
為
、
予
算
に
合
わ
せ
た
肉
選
び
が

出
来
る
。

ホ
ル
モ
ン
焼
肉

　
　
　

肉
の
大
山

焼き加減については、店員さんに
声をかけてみよう

極ホルモン（６２０円）

無煙ロースターなので
においを気にせず楽しめる

ホ
ル
モ
ン
ヤ
キ
ニ
ク　

ニ
ク
ノ
オ
オ
ヤ
マ



住所：千葉県柏市柏３丁目２−１５

Tel  ：04-7169-4147

営業時間：17:00〜22:00

https://fuhsawa.com/nikomiyabushi

　

ゆ
っ
た
り
と
し
た
カ
ウ
ン
タ
ー

席
。奥
に
は
広
々
と
し
た
個
室
空
間
。

暖
簾
を
く
ぐ
っ
た
瞬
間
に
、
こ
こ
は

く
つ
ろ
げ
る
空
間
で
あ
る
事
が
分
か

る
。
居
酒
屋
は
居
心
地
の
良
さ
が
肝

心
要
。

　
「
煮
込
み
屋
武
士
」
は
そ
の
空
気

感
を
大
切
に
し
て
い
る
。
そ
の
空
気

感
を
演
出
し
て
い
る
の
は
何
と
言
っ

て
も
店
主
の
人
柄
。
お
客
さ
ん
を
大

切
に
し
て
い
る
の
が
ヒ
シ
ヒ
シ
と
伝

わ
っ
て
く
る
。

　

そ
の
一
つ
に
、
店
主
が
自
ら
釣
っ

て
き
た
魚
が
頂
け
る
と
い
う
事
。
タ

イ
ミ
ン
グ
次
第
で
は
あ
る
が
、
自
ら

釣
っ
て
き
た
魚
で
お
客
さ
ん
を
も
て

な
す
の
は
中
々
出
来
る
事
で
は
な

い
。
魚
に
限
ら
ず
、
こ
ち
ら
の
メ

ニ
ュ
ー
は
自
家
製
の
も
の
ば
か
り
が

並
ん
で
い
る
。

　

今
回
の
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー　

「
も
つ
煮
込
み
(
４
２
０
円
)」
も
店

主
の
愛
情
た
っ
ぷ
り
の
自
家
製
。

　

店
主
厳
選
日
本
酒
と
一
緒
に
是
非

注
文
し
た
い
一
品
だ
。

に
こ
み
や 

武
士

厳選の日本酒や自家製料理も豊富店主の釣ってきた魚料理も！

もつ煮込み（４２０円）

居
心
地
の
良
さ
が

　
　
　

抜
群
の
居
酒
屋

ニ
コ
ミ
ヤ　

ブ
シ



柏
の
立
呑
み

　
　

と
言
え
ば
コ
コ
！

千葉県柏市柏２丁目１１−１４

電話： 04-7169-9000

営業時間： 13:00〜23:00

https://fuhsawa.com/kashiwa-nichome-sakaba

　

柏
の
酒
呑
み
の
間
で
こ
の
名
前
を

知
ら
な
い
者
は
居
な
い
だ
ろ
う
。

　
　
　
「
二
丁
目
酒
場
」

　

ま
だ
昼
の
早
い
時
間
か
ら
た
く
さ

ん
の
お
客
さ
ん
で
賑
わ
っ
て
い
る
。

昭
和
の
香
り
の
す
る
お
店
に
多
く
の

人
が
魅
了
さ
れ
て
い
る
の
だ
ろ
う
。

メ
ニ
ュ
ー
も
や
は
り
古
来
か
ら
愛
さ

れ
て
い
る
串
焼
き
が
中
心
。
立
呑
み

と
言
う
限
ら
れ
た
パ
ー
ソ
ナ
ル
ス

ペ
ー
ス
で
呑
み
食
い
す
る
に
は
最
高

の
料
理
だ
。

　

軽
く
一
杯
だ
け
の
お
客
さ
ん
が
多

い
為
、
ド
リ
ン
ク
１
杯
と
お
す
す
め

の
料
理1

品
の
セ
ッ
ト
が
あ
る
。

焼
き
と
ん
、
煮
込
み
な
ど
数
種
類
の

料
理
と
ド
リ
ン
ク
が
付
い
て
６
０
０

円
(
今
回
の
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
)

　

取
材
当
日
は
、
し
ろ
刺
し
と
ハ
イ

ボ
ー
ル
の
セ
ッ
ト
を
注
文
。
し
ろ
刺

し
は
、
新
鮮
な
豚
の
ホ
ル
モ
ン
を
湯

通
し
し
て
余
計
な
脂
分
を
取
り
除
き

ポ
ン
酢
と
薬
味
で
和
え
た
料
理
。
串

焼
き
で
食
べ
る
ホ
ル
モ
ン
と
は
ま
る

で
食
感
が
違
う
。

　

ホ
ル
モ
ン
を
知
り
尽
く
し
た
お
店

が
出
せ
る
一
品
だ
。

二
丁
目
酒
場

やきとん・串焼きは食べ応えあり！

選べるドリンクと料理セット
　　　　　　　　（６００円）

ニ
チ
ョ
ウ
メ
サ
カ
バ

しろ刺しもセットにあります





Ｂ級グルメで有名な
山梨の「鳥モツ煮」
キンカンは卵になる前の
卵黄なんだ

牛、豚、鶏と
それぞれ内臓の種類が異なる
数も違えば場所も違う
1 番人間に近いのは豚
内臓の数も配置もほぼ同じなんだ

POINT

POINT

PICK 
UP!

部位を
知ろう !!



住所：千葉県柏市大島田３９３

Tel  ：04-7191-2055

営業時間：15:00 ～ 22:00

　

大
島
田
の
交
差
点
付
近
を
車
で

走
っ
て
る
と
ひ
と
際
目
立
つ
、
黄
色

い
板
に
手
書
き
の
メ
ニ
ュ
ー
が
張
り

巡
ら
さ
れ
て
い
る
お
店
が
あ
る
の
を

ご
存
知
だ
ろ
う
か
。

　
「
林 

鳥
肉
店
」
は
親
子
二
代
で
守

り
続
け
て
創
業
５
４
年
。
地
元
に

ず
っ
と
愛
さ
れ
続
け
て
る
焼
き
鳥
店

で
あ
る
。

　

店
主
お
手
製
の
椅
子
や
テ
ー
ブ
ル

が
並
ん
だ
店
内
は
、
愛
情
に
溢
れ
て

お
り
、
時
間
を
忘
れ
て
楽
し
め
る
空

間
に
な
っ
て
い
る
。
全
６
０
席
と
店

内
も
広
く
、
様
々
な
場
面
で
仲
間
と

集
ま
る
事
も
可
能
。
駅
か
ら
遠
い
立

地
の
為
、
代
行
や
タ
ク
シ
ー
で
の
来

客
も
多
い
と
言
う
。

　

メ
ニ
ュ
ー
は
鶏
が
メ
イ
ン
で
は
あ

る
が
、
市
内
で
は
珍
し
い
ジ
ビ
エ
肉

も
扱
っ
て
い
て
、
一
度
は
必
ず
食
べ

て
み
た
く
な
る
は
ず
。
テ
イ
ク
ア
ウ

ト
も
可
能
な
の
で
、
食
べ
き
れ
な
く

て
余
っ
て
し
ま
っ
て
も
大
丈
夫
。

　

取
材
の
日
は
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
で
、

10
本
20
本
と
ま
と
め
買
い
を
さ
れ
る

お
客
様
が
多
く
見
ら
れ
た
。

　

今
回
の
イ
ベ
ン
ト
で
は
店
内
で
も

テ
イ
ク
ア
ウ
ト
で
も
、
串
焼
き
を
頼

ん
だ
お
客
様
に
ス
タ
ン
プ
を
進
呈
。

林  

鳥 

肉 

店

なかなか出会えないジビエ肉
柏で食べられるのは珍しい

座席の周りにも手書きのメニュー

串焼き（店内＆テイクアウト）

市
外
か
ら
も
買
い
に
く
る
味

ハ
ヤ
シ 

ト
リ
ニ
ク
テ
ン



新
鮮
ホ
ル
モ
ン
の
焼
肉
店

千葉県柏市松ケ崎 418-1

電話番号 047-168-0929

営業時間 17:00 ～ 22:00 

https://horumon-tsunechan.owst.jp/

　

芝
浦
か
ら
取
り
寄
せ
た
新
鮮
な
ホ

ル
モ
ン
で
松
葉
町
商
店
会
を
賑
わ
せ

て
い
る
お
店
「
つ
ね
ち
ゃ
ん
」

　

手
前
に
カ
ウ
ン
タ
ー
席

10
席
、
奥

に
４
人
掛
け
の
テ
ー
ブ
ル
が
４
席
あ

り
、
一
人
焼
肉
か
ら
フ
ァ
ミ
リ
ー
層

ま
で
使
い
勝
手
の
良
い
店
造
り
と
な

っ
て
い
る
。

　

ホ
ル
モ
ン
以
外
に
和
牛
の
精
肉
も

一
通
り
揃
え
て
い
て
、
高
品
質
低
価

格
の
焼
肉
を
楽
し
め
る
。

　

イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
の
「
和
牛
も

つ
鍋
」(
９
０
分
２
,
４
２
０
円
・

３
名
～
)
は
和
牛
ホ
ル
モ
ン
を
心
ゆ

く
ま
で
堪
能
出
来
る
メ
ニ
ュ
ー
で
あ

る
。

　

和
牛
ホ
ル
モ
ン
か
ら
出
る
旨
味
を

た
っ
ぷ
り
の
キ
ャ
ベ
ツ
と
一
緒
に
頂

け
る
の
だ
が
、
な
ん
と
！
こ
の
和
牛

ホ
ル
モ
ン
が
お
か
わ
り
自
由
と
言
う

か
ら
驚
き
で
あ
る
。

　

鍋
の
出
汁
に
は
牛
テ
ー
ル
を
使
用

し
て
い
て
後
味
の
良
い
ス
ー
プ
に

な
っ
て
お
り
、
締
め
の
雑
炊
ま
で
食

べ
た
ら
こ
れ
以
上
な
い
満
足
感
で
一

杯
に
な
る
事
必
至
だ
。

ホ
ル
モ
ン

　

つ
ね
ち
ゃ
ん

新鮮なホルモンを思う存分楽しめる

和牛もつ鍋
（90 分 2,420 円・3 名～ )

カウンター席も広々

ホ
ル
モ
ン　

ツ
ネ
チ
ャ
ン



千葉県柏市旭町１丁目１０−５ 1F

電話： 04-7144-0868

営業時間： 17:00〜23:00

https://yakitori-tsukasa.top/

　

王
道
の
焼
き
鳥
店

　

焼
と
り
「
つ
か
さ
」
を
一
言
で
表

す
と
し
た
ら
こ
の
言
葉
だ
ろ
う
。　

大
ぶ
り
な
焼
き
鳥
は
通
常
の
お
店
の

２
倍
以
上
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
。

「
焼
き
鳥
を
片
手
に

            

ビ
ー
ル
を
流
し
込
む
」

そ
ん
な
画
が
ぴ
っ
た
り
な
カ
ウ
ン

タ
ー
席
で
一
人
呑
み
は
も
ち
ろ
ん
、

奥
座
敷
で
宴
会
も
開
催
出
来
る
。

　

こ
だ
わ
り
の
銘
酒
(
焼
酎
、
日
本

酒
)
を
揃
え
て
お
り
、
お
酒
好
き
も

多
く
通
う
。

　

焼
き
鳥
は
精
肉
以
外
の
串
も
多
数

有
り
、
飽
き
が
来
な
い

　

今
回
は
レ
バ
ー
、
シ
ロ
レ
バ
ー
、

砂
肝
、
ハ
ツ
、
な
ん
こ
つ
(
２
４
０

円
～
)
を
ご
注
文
の
方
に
ス
タ
ン
プ

を
進
呈
。
中
で
も
「
な
ん
こ
つ
」
は

ヤ
ゲ
ン
に
鳥
肉
が
た
っ
ぷ
り
と
付
い

た
食
べ
応
え
の
あ
る
一
品
で
、
是
非

注
文
し
た
い
。

食
べ
き
れ
な
く
て
も
ご
安
心
。

テ
イ
ク
ア
ウ
ト
も
可
能
な
の
で
折
詰

に
し
て
持
ち
帰
る
こ
と
も
可
能
。

焼
と
り 

つ
か
さ

奥座敷で広々と宴会も可能おすすめの一品料理もいろいろ

串焼き（レバー・シロレバー

　　　　　　砂肝・ハツ・なんこつ）

柏
駅
で
三
代
続
く

　
　
　
　
　
　

焼
き
鳥
店

ヤ
キ
ト
リ　

ツ
カ
サ



気
軽
に
寄
れ
る
街
中
華

住所：千葉県柏市藤心 3-3-14

Tel    ：04-7174-5838

営業時間：昼：11:30 ～ 14:30

　　　　　夜：18:00 ～ 23:30

　

豊
富
な
メ
ニ
ュ
ー
の
中
で
一
番
の

人
気
メ
ニ
ュ
ー
は
豚
骨
ラ
ー
メ
ン
。

魚
介
、
塩
、
醤
油
、
味
噌
と
味
付
け

の
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
が
多
い
。
ト
ッ

ピ
ン
グ
は
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
が
オ
ス
ス

メ
。
脂
身
の
少
な
い
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー

で
し
つ
こ
く
な
く
、
飽
き
の
こ
な
い

仕
上
が
り
に
な
っ
て
い
る
。

　

豚
骨
ラ
ー
メ
ン
は
、
６
０
０
円
と

庶
民
的
な
価
格
帯
で
、
昨
今
の
値
上

げ
の
波
に
お
い
て
も
ほ
ぼ
値
上
げ
を

せ
ず
に
営
業
を
続
け
て
い
る
。

　

会
社
帰
り
の
お
客
さ
ん
が
ふ
ら
っ

と
立
ち
寄
れ
る
街
中
華
の
印
象
だ

が
、
店
内
は
ソ
フ
ァ
ー
席
６
席
で
子

供
連
れ
な
ど
の
フ
ァ
ミ
リ
ー
層
も

ゆ
っ
た
り
く
つ
ろ
げ
る
作
り
に
な
っ

て
い
る
。
帰
り
が
け
に
ち
ょ
っ
と
一

杯
の
お
客
様
も
多
い
為
、
お
で
ん
や

揚
げ
物
な
ど
の
つ
ま
み
メ
ニ
ュ
ー
も

充
実
し
て
い
る
。

　

モ
ツ
カ
シ
イ
ベ
ン
ト
用
の
「
ホ
ル

モ
ン
塩
焼
き
そ
ば
」
は
、
噛
め
ば
噛

む
ほ
ど
に
ホ
ル
モ
ン
の
脂
が
口
の
中

に
広
が
る
ク
セ
に
な
る
一
品
で
、
も

や
し
を
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
に
仕
上
げ
る

技
術
は
さ
す
が
中
華
の
職
人
と
言
え

る
。

ら
ー
め
ん 

信
義

一番人気の豚骨ラーメン
種類・トッピングともに豊富

ホルモン塩焼きそば（８００円）

ソファー席でのんびり寛げる

ラ
ー
メ
ン　

ノ
ブ
ヨ
シ



〒277-0827 千葉県柏市松葉町２丁目１５−１６

電話： 04-7197-7338

営業時間： 17:00〜 23:00

http://wa-nonoji.com/

　

柏
公
設
市
場
か
ら
程
近
く
、

松
葉
町
商
店
会
に
は
食
通
を
納
得
さ

せ
る
お
店
が
在
る
。

　
「
銀
座
の
味
を
地
元
で
提
供
」

店
主
は
銀
座
で
技
術
を
磨
い
た
一
流

の
料
理
人
。

　

柏
公
設
市
場
か
ら
目
利
き
で
買
い

付
け
た
素
材
を
最
高
の
逸
品
に
仕
上

げ
る
。

　

目
に
も
美
し
い
料
理
の
数
々
は
見

て
る
だ
け
で
も
う
っ
と
り
し
、「
の

の
じ
」
を
書
い
て
し
ま
う
だ
ろ
う
。

　

イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー
は
「
仙
台
牛

の
ハ
ラ
ミ
」(
１
,
８
０
０
円
)
を

期
間
限
定
で
提
供
。

　

本
当
に
牛
ハ
ラ
ミ
な
の
か
と
疑
い

た
く
な
る
程
に
脂
の
乗
り
が
良
く
、

上
質
な
カ
ル
ビ
肉
を
食
べ
て
い
る
様

だ
。
け
れ
ど
カ
ル
ビ
と
は
異
な
り
、

し
つ
こ
く
な
い
脂
で
和
牛
脂
が
苦
手

な
方
で
も
ペ
ロ
リ
と
食
い
ら
げ
て
し

ま
う
。

　

落
ち
着
い
た
店
内
で
し
っ
ぽ
り
と

呑
む
の
は
、
や
は
り
店
主
が
厳
選
し

た
日
本
酒
を
頂
戴
し
た
い
。

和
食 

の
の
じ

落ち着いた座敷の個室や
カウンター席・テーブル席もある

本日のおすすめメニューも豊富

仙台牛のハラミ（1,800 円）

地
元
で
最
高
の
技
術
を

ワ
シ
ョ
ク　

ノ
ノ
ジ



住所：千葉県柏市南柏中央６−3 S509 キングビル

Tel  ：04-7171-1122

営業時間：17:00〜23:00

https://japanese-izakaya-restaurant-10174.business.site/

　

南
柏
駅
東
口
の
商
業
ビ
ル
内
と
言

う
好
立
地
に
在
る
居
酒
屋
「
王
虎
」

南
柏
駅
前
に
数
あ
る
居
酒
屋
の
中
で

も
最
大
規
模
の
居
酒
屋
だ
。
店
内
は

完
全
個
室
中
心
の
造
り
で
、
１
０
人

以
上
で
の
宴
会
も
可
能
。
駅
前
に
集

合
し
て
打
ち
上
げ
に
使
う
に
は
も
っ

て
こ
い
の
お
店
で
あ
る
。

　

も
ち
ろ
ん
一
人
飲
み
も
楽
し
め
る

よ
う
に
な
っ
て
い
て
、
店
内
に
は

バ
ー
カ
ウ
ン
タ
ー
も
設
置
。
そ
の
お

陰
で
あ
ろ
う
か
、
酒
の
種
類
が
と
に

か
く
豊
富
。

　

カ
ク
テ
ル
は
オ
ー
ル
４
８
０
円
で

２
０
種
類
以
上
。焼
酎
は
芋
、米
、麦
、

紫
蘇
等
様
々
置
い
て
あ
り
各
々
の
好

み
に
合
わ
せ
ら
れ
る
の
が
嬉
し
い
。

　

今
回
の
イ
ベ
ン
ト
メ
ニ
ュ
ー

「
豚
て
っ
ち
ゃ
ん
」(
５
４
０
円
)
は

豚
モ
ツ
を
ト
ロ
ト
ロ
に
柔
ら
か
く
な

る
ま
で
煮
込
ん
だ
後
に
野
菜
と
一
緒

に
炒
め
た
一
品
。
味
付
け
は
甘
み
の

あ
る
味
噌
ダ
レ
。
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
食

感
と
ト
ロ
ト
ロ
食
感
が
同
時
に
味
わ

え
る
王
虎
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
メ
ニ
ュ
ー

だ
。

王　

虎

バーカウンターで一人飲みやデートもイベントメニュー以外の
ホルモン料理も美味！

豚てっちゃん（５４０円）

お
酒
の
種
類
が

　
　
　
　

豊
富
な
居
酒
屋

ワ
ン
フ
ー



チーバくん

エコバッグホッピー×モツカシ

コラボＴシャツＡ賞 Ｂ賞

１００名様 １００名様

スタンプ２個集めて

各１００名様 ・合計２００名様に

抽選でどちらか当たる！！

イベント期間

２０２３／１／１０( 火 ) ～２／１２( 日 )

のお店
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